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YBAXAEMbI MOKYMNATEb,

[yxoBka «Hansa» o6beauHsieT B cebe Takme KayecTBa, Kak MWCKIOMUTENbHAs MpocToTa
aKcnnyataumm u ctonpoueHTHas adpdekTUBHOCTb. ocne NpoyuTeHnst MHCTPYKUMKM y Bac He
BO3HUKHET 3aTPyOQHEHUIA N0 0GCNY>KMBAHMIO OYXOBKM.

[lyxoBka, npu Bbinycke ¢ 3aBoaa, nepeq ynakoBkoi Gbina TwaTtenbHO NPOBEPeHa Ha cneuu-
anbHbIX CTeHAax Ha npeameT 6e30nacHOCTM U paboToCnoCOOHOCTH.

Mpocum Bac BHUMMATENBHO NPOYECTb MHCTPYKUMIO MO 3KCMiyaTauun nepen BKIOYEHUEM
ycTpoiicTBa. CrnefjoBaHUE U3NOXEHHBbIM B HEW yKasaHWsM MpedoTBpaTUT HenpaBuiibHOE
nonb3oBaHne JyXOBKU.

MHCTpyKUMIO criedyeT COXpaHWUTb 1 AepKaTb B NIerko AoCTynHom mecte. Bo nsbexaHue He-
CYaCTHbIX cry4yaeB HeobxoaMMo nocrieqoBaTenbHO cobntoaaTh NONOXKEHUS UHCTPYKLMK MO
aKcnnyaraumu.

BHumaHue!

[lyxOBKOV NOMb30BaTbCSA TOSIbKO MOCIE 03HAKOMITEHUS C AAaHHOW MHCTPYKLMEN.
[lyxoBKa npeaHa3HavYeHa UCKIMIOYUTENBHO AN AOMALLHEro UCMONb30BaHMS.
M3rotoBuTEND OCTaBMSIET 3a COOOM NMPABO BHECEHUS N3MEHEHWIA, HE BMUSAIOLLMX HA
paboTy ycTponcTea.
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YKA3AHUA NO TEXHUKE BE3OMNMACHOCTU

e Bo Bpemsa paboTbl o6opyaoBaHne HarpesaeTcs. Cnepyet cobniojatb OCTOPOXHOCTb, He
npukacatbCs K ropssunM YacTam BHYTPU JYXOBKU.

e Ocoboe BHMMaHue cnegyet obpaTnTb Ha AeTen OKONMO AYXOBKU.
e Heobxoammo cnegutb, 4TOObLI MEnKoe KyxOHHOoe obopyaoBaHue u nNpoBoda He conpu-
Kacanucb C HarpeTom AyXOBKOW 1 BApOYHON NOBEPXHOCTbIO, MOCKOMbKY U30MALUSA 3TOro

060opyaoBaHNsA He paccyMTaHa Ha BbICOKUE TeMMeparypbl.

e Henb3si ocTaBnATL AyX0BKY 6€3 NpycMoTpa Bo BpeMs xapeHusi. Macna v )upbl MOTyT 3a-
ropeTbCsi BCNeACTBME BbIKUNAHWS UMW HarpeBaHus.

e He crnefyeT cTaBUTb Ha OTKPbLITYIO ABEPLY AyXOBKW nocydy Becom bonee 15 kr.
e He ncnonb3oBatb rpybble YiCTALWME CPeAcTBa UM OCTpble NpeaMeTbl AN YUCTKU CTe-
Kon ABepLibl, OHX MOTYT NnoLapanaTtb NOBEPXHOCTb U NMPUBECTU K NMOSIBIIEHNIO TPELLMH Ha

cTeKkne.

e Henb3si NoNb30BaTbCA TEXHUYECKN HENCMPABHON AyXOBKON . Bce nabsaHbl AOMKHBI yCTpa-
HATBCA TOMNBKO KBaNMMULMPOBAHHLIM NEPCOHAaNoMm.

e B nobom cnyyae TeXHMYECKON HEUCNPaABHOCTU, HEMEAMNEHHO OTKMIOUYUTL dneKkTponuta-
HMe OYXOBKN 1 COOBLNTL O HEOBXOAMMOCTM PEMOHTA.

e HeykocHUTENbHO CrefoBaTh yKa3aHWsM U PyKOBOACTBAM AaHHOW MHCTpyKuuW. He nop-
nyckaTb K 9KCnnyaTauum nmu, He 03HaKOMITEHHbIX C ee cogepXaHneM.

o [1Ns YNCTKM AYXOBKW HEMb3SA NCMOMNb30BaTh 0O0PYAOBaHNE NapoOBOW OYNCTKMN.



KAK 9KOHOMUTb JJNIEKTPO3HEPTUIO

PaumonanbHoe ncnonb-
30BaHME 3MEKTPOIHEPrK
NoO3BOMNSAET HE TOMbKO CHU-
3UTb pacxodbl, HO U coxpa-
HUTb OKpY>KaloLwylo cpeny.
==1 I==BruinonHeHne cneayoLwmx
MPOCTbIX NpaBui NO3BONUT
[0BUTLCA HAaMMYYLLUX pe3yrbTaToB:

e He otkpbiBaTb 6e3 HeobxogumocTu
OBepuy OYXOBKMU.

e lAcnonb3oBaHve [OyXOBKM TOMbKO AN
npuroToernenns  Gombworo obbema
MALLIA.

Msco Becom 0 1 Kr BbIrO4HEWN NpUroTo-
BWTb B KacTplofie Ha BapO4HOW MOBEepX-
HOCTW.

e lIcnonb3oBaHne OCTaTOYHOro Tenna ay-
xoBku. Ecnn 6nitogo rotoeutcsa 6onee 40
MWHYT OTKMOYMTb AYyXOBKY 3a 10 MUHYT
[0 KOHLL@ NpUroToBIEHNS.

BHumaHue! Ecnn ucnonbayetcs Tavimep,
yCTaHOBWTbL ero Ha 6ornee KopoTkoe Bpe-
MSi.

e XapuTb Npu 3aKpbITON ABEPLIE OYXOBKM.
AKKypaTHO 3aKpbiBaTh ABEPLY JYXOBKW.
3arpssHeHHble  YNIoTHATENU [OBepLibl
OYXOBKW CMOCOOCTBYIOT noTepe Tenna.
3arpssHeHust Ha yNnoTHUTENSAX crneayeT
YCTPaHsTb cpasy.

e He pacnonarante nnuTy BGMM3N XOno-
OVINbHUKOB/MOPO3UIbHBIX Kamep
Bes3 HeobxoaMmMocTy Bo3pacTaeT noTpe-
OneHve anekTpuyecTBa



PACIMAKOBKA
Ons TPaHCMNoOpPTUPOBKH
YCTPOWMCTBO 6bIO  3aLm-
WeHo OT MOBpPEXAEHWN

ynakoBkon. [locne ypane-
HMSA ynakoBku, npocuM Bac
n36aBMUTbCA OT ee uYacTen
cnocoboM, He HaHoCALWMM
yuiepba okpyxxatoLlen cpege.
Bce maTepumansl, ncnonb3oBaHHbIe Ans 13-
rOTOBMNEHNs ynakoBku, 6e3speaHsl, Ha 100%
nognexart nepepabotke n 0603HayeHbl Co-
OTBETCTBYIOLLMM 3HAKOM.
BHumaHuve! K ynakoBouHbIM MaTepuanam
(nonunatuneHoBble NakeTbl, KyCKW neHomnmna-
CTa 1 T.N.) B NpoLecce pacrnakoBKu Herb3s
nognyckatb AeTen

NU3BATUE N3 SKCIIITYATALIMU

Mo oKoH4aHWMK cpoka Mcnonb-
30BaHMSA daHHOe YCTPOWCTBO
Henb3sl BbIBPOCUTL, Kak 00blIY-
Hble KOMMYHanbHble OTXOAbl,
ero crnepyer cgatb B MyHKT
npuema un nepepaboTku anek-
TPUYECKMX U INEKTPOHHbIX
ycTpoicte. O6 aToM MHbOPMK-
pyeT 3HaK, pacrnoroXeHHbIN Ha YyCTPOWCTBE,
WHCTPYKLMW NO 3KCMnyaTaumm 1 ynakoBke.
B ycTponcTtee ncnonb3oBaHbl matepuansl,
nognexalume NoBTOPHOMY UCMOMb30BaHUIO
B COOTBETCTBUM C UX 0603Ha4eHnem. bnaro-
Aapsi nepepaboTke, NCNonb3oBaHWI0 MaTte-
pvanoB Unv MHOM opMON NCMONb30BaHNS
OTCINY>KVBLUMX CPOK YCTPOWCTB Bbl BHECETE
CYLLeCTBEHHbIV BKNaj B COXpaHeHWe OKpy-
Xarowlen cpeapl.

CBepgeHusi 0 COOTBETCTBYIOLLEM MYyHKTE yTU-
nM3auum Mcnonb3oBaHHOro obopyaoBaHWs
Bbl MOXETe MOoMNyyYnTb B MECTHOW agMWHU-
cTpaumm.



OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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OMUCAHUE YCTPOMUCTBA
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MOHTAX

MoHTax gyxoBKu

KyxoHHOe nomelleHne [OmMKHO BbiTb CyXxum
1 MPOBETPMBAEMbIM, UMETb UCNPaBHYHO BEH-
TUNALMIO, a PacnonoXeHne AyXOBKU OOMK-
HO o6ecneynBaTb CBOOOAHLIN AOCTYM K 3ne-
MeHTaMm ynpaeneHus. [lyxoBka n3rotosneHa
B kateropuun Y. Mebenb gomkHa umeTb 06-
NMLIOBKY, a KInew, KOTOPbIM OHa MpUKneeHa,
Bbigepxunsatb Temnepatypy 100°C. B npo-
TMBHOM Crlyyae BO3MOXHa pAedopmaums
NMOBEPXHOCTU UIN OBNUNLIOBKN.

MogrotoBMTL OTBEPCTME C pa3Mmepamu, yka-
3aHHLIMM Ha pUCyHKax: A-ycTaHoBKa Mo
KpblLLKON, B-Bbicokas BcTpovika. Mpu Hanm-
4nn B WKady 3a4HEN CTEHKWU, B HEN HYXHO
Bblpe3aTb OTBEPCTMSA ANA SMEeKTPUYeCKnX
npoBoAoB. MoNHOCTLIO BCTaBUTb AYXOBKY B
OTBEpPCTUE, 3aKPENUB €€ YETbIPbMS BUHTa-
mu. (Puc.C).
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SKCIITYATALUA

MopkniovyeHne ayxoBku K
3NeKTPUYecKomn ceTu

Mpu Npor3BOACTBE AyXOBKA paccynTaHa
Ha NuTaHne nepeMeHHbIM ogHodasHbIM
TokoM (230B~50 I'u) u ocHalleHa kabe-
nem nogknto4veHnsa 3 x 1,5 mm? gnvHomn
okoro 1,5 M € 3aKpbITOWN BUIIKOW.

[He3no  MNOAKMIYEHUA  ANEKTpPoceTn
OOMKHO ObITb 3aKPbITbIM U HE OOMXK-
HO pacnonaratbcs Hag nnuTon. lNMocne
YCTaHOBKU AYXOBKN HEOOXOAUMO, YTOObI
poseTka 6blna AOCTYNHOW ANS NOMb30-
BaTensi.

Mepen noaknoveHneM OyXOBKU K pO3eT-
Ke HY>XXHO NpOoBEepuThb:

-Bblgepar N npeoxpaHnTenu 1 anek-
TPONPOBOAKA HArpy3Ky OyXOBKM,
-obopynoBaHa v anekTpocucTema Aen-
CTBEHHOWN CMCTEMOW 3a3eMIeHns, CooT-
BETCTBYylOLLEN TpeboBaHMAM OeNCTBYO-
LLIMX HOPM 1 pacnopsiXeHun,

- JOCTYMNHa nu po3eTka.

BHumaHwue!

B cnyyae noBpexaeHWst HeoTKIYaemo-
ro nuTaTenbHOro npoBoAa, Bo u3bexaHue
ONacHOCTW OH [OMMKEeH OblTb 3aMeHeH y
npounsBoauTeENst WM B CreLuanvM3npoBaH-
HOW PEMOHTHOM MacTEepCKOM KBanudpuum-
POBaHHbLIM CMeLnanmcToMm.
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Mepen nNepBbIM BKIKYEHUEM
OYXOBKM.

yOanuTb YacTy ynakoBKw,
aKKypaTHO (MeAfieHHO) yaanuTb 3THKeT-
KV C ABEPOK AyXOBKM,

0cBO6OANTL AWK, OYNCTUTL Kamepy Oy-
XOBKW OT 3aBOACKUX CPEACTB KOHCcepBa-
umn,

BbIHYTb COAEPXMMOE AYXOBK/ 1 MPOMbITb
B Tennon soge ¢ AobaBneHneM Xugko-
CTV ANs MbITbS NOCyapbl,

BKIIOYNTb BEHTUMALMIO B MOMELLEHUN
WM OTKPbITb OKHO,

nporpeTb AyxoBky (250°C, B TeyeHue 30
MWHYT), yAanuTb 3arpsAsHeHus u Tia-
TEnbHO NOMbITb,

Kamepy AyXOBKM HYXHO MbITb UCKIHOUM-
TenbHO Tennon BoAon ¢ mobaBrneHuem
He6OonbLIOro KosiM4yecTsa XUAKOCTU Ans
MbITbSl NocyAbl.

BHumaHue!

B nyxoBkax, 060pyaoBaHHbIX 371€KTPOHHbIM
TaliMepoMm , Nnocrne MOAKMYEHUs K ceTu
aucnnen 6yget nokasbiBaTh ,0.00” . HyxxHO
yCTaHOBUTbL TEKylllee BpeMsi TaMepa (CM.
WHCTPYKLMIO 3KChnyaTauum Tanmepa).

Ecnu Tekywee BpemMsi He yCTaHOBJIEHO,
OyXxOoBKa paboraTb He GyaerT.



SKCITYATALUUA

NMPOrPAMMUPOBAHUE

HacTtosiwas rmaBa cogepxuT onucaHue cnocoba oGCnyXnBaHUS NPopramMmmMupyoLmx
YCTPOWCTB, NPUMEHSIEMbIX B U3TOTOBNSAEMbIX JAyXOBKaX.

MpumeyaHue ! MpumeHeHUe NporpaMMMpPYIOLLErO YCTPOMCTBA He UCKITOYaeT BO3MOX-
HOCTM pPy4YHOro ynpaBrieHusi paGoToi Bcex HarpeBaTeNbHbIX 3/IEMEHTOB.

1. BknroyeHune AyXOBKU

MpumeyaHue: YnpaBnsiowmuim Moaysb roToB K paboTe Nuilb TONbLKO Nocrie yCTaHOBKMU

BpeMeHU Ha 4acax.

Mpu NnepBOM Nycke AyXOBKM UMW NpY €€ OTKIMKYEHUN OT 3M1IEKTPONPOBOAKU U NMPY MOBTOPHOM

BKIMHOMEHUN, B NoOne UHAMKaTopa BpeMeHU, nocne ucteveHns 3 cekyHa, muraet “0.00”.

[Inst ycTaHOBKM aKTyanbHOro BpEMEHW, crieayeT :

- BKITHOYUTb MOAYIb YNPaBMSIOLLMIA CEHCOPHBLIM NEpEKIoYaTenem (D (MUratoT KOHTPOMbHbIE
NIaMMoYKM Haf, CEHCOPHbLIMU NEPEKYaTENAMN + U wm ),

- BTeYeHWun 4 cekyHf, CrieqyeT HavaTb YCTaHOBKY BPEMEHMW CEHCOPHBIMU NEPEKYaTeNsiMm
o ol -

- 3aBepLUEHME YCTaHOBKN BPEMEHU MPON3BOANTCS NYTEM NEPEKPLITUS CEHCOPHbIX NEPEKITO-
yateneh + 1 == N1 B aBTOMaTUYECKOM pPEXMME, MOCIe UCTeYEHNs 4 C OT 3aBepLUEHMs
YCTaHOBKN BPEMEHW.

2. BbnokupoBka

B nto6oe Bpemsi, MMeeTcs BO3MOXHOCTb GrTOKMPOBKM YNpaBnsitoLero Moayns nytem nepe-
KpbITUS B Te4eHne 3 C CEHCOPHOro MepeknoyaTens =0 (Moka He 3aropuTcsl KOHTPOSbHas
namMrnoyka Haf CEHCOpHbIM nepeknodatenemM 6roknupoBkn). B crniyyae ecnv ynpaensitoLmii
Mopayrb 3abnokMpoBaH, BO3MOXHO €ro OTKIIOYEHUE NPUT NMOMOLLM LLIEHTPanbHOro CEHCOPHOTo
nepeknyaTerns, Ho BKIOYeHe BO3MOXKHO JULLb TOMbKO MOCIe CHATUS BGrTOKMPOBKU.

CHATHE ONTOKUPOBKM :

- nepekpbITUe, B MPOAOIKEHNN 3 C, CEHCOPHOTO nepeknioyarens =0 (Noka He noracHeTt
KOHTpOnbHasi namnoyka 6roknpoBku),

- BaBTOMAaTU4YeCKOM PEXUME, NOCNe 3aBePLLEHNS YCTAHOBIEHHOIO pexynmMa paboThl, Hamnp.
GrnokunpoBka, yCTaHOBMEHHasA BO BpemMs paboTbl AyXOBKW, CHUMAETCHA NyTeM 3apaHHew
YCTaHOBKM BPEMEHW 3aBEpLUEHUS HapeBa.

3. Yacsl

3.1. NepemeHa ycTaHOBKM BpEMEHU

[Inst ycTaHOBKM aKTyanbHOro BpEMEHW, crieayeT :

- BKJIOYMTb MOAYMb YNPaBMsoLLMIA CEHCOPHbIM nepekntovaTenem (|

- OOHOBPEMEHHO, NEPEKPbITb CEHCOPHbIE NepeKnyaTenm @ " {"—) (KOHTPOMb-HblE Nam-
MOYKM HaZ NEPEKPbITbIMA CEHCOPHBIMUM NEepeKIoYaTenAMy HaYHyT MUraThb),

- B TeYeHUU 4 cekyH, crieqyeT HavyaTb NepemMeHy BpEMEHMU, UCTOMNb3ys CEHCOPHbIE nepe-
Knrovatenu, + v wm,
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SKCIITYATALUA

- 3aBepLieHune npouecca yCtTaHOBKM BpeMeHU nponcxogmnT nytem OQHOBPEMEHHOro nepe-
NI STOP
KPbITUA CEHCOPHbIX nepekntovarenen C_Jn _J Unn B aBTOMaTn4ec-KoM pexunme, nocne
ncteveHus 4 ¢ oT 3aBepLueHns YCTaHOBKU BPEMEHMN.

3.2. YcTaHOBKa MUHYTHUKA

MUWHYTHMK He ynpaBnseT paboTon AyXOBKU. FBNSETCA OH aKyCTUYECKNM CUrHanM-3aTopomM,

HanoMuHalLWM 0 Heo6X0ANMMOCTUN NPOU3BEAEHNS KyNMHAPHbLIX OnepaLnii.

Mpenenb! perynupoBKK : OT 1 MUHYTbI 40 23 4acoB 59 MUHYT.

[ns ycTaHOBKM MUHYTHUKA, CNeayeT:

- NPV BKMIOYEHHOM MOfYyMe YNpaBreHusl, NepeKpbiTb CEHCOPHBIN nepekioyaTens ()
(Muraet KoHTponbHas namnouyka),

- BTeYeHumn 4 cekyHf, HavyaTb yCTaHOBKY BPEMEHMW, UCMONb3Ysi A4S 9TOr0 CEHCOPHbIE nepe-
kntodatenu, + v —

- 3aBeplueHne npouecca YCTaHOBKM NPOMCXOAUT MyTeM MepPeKpbITUS CEHCOPHOro nepe-
KrtoyaTens () Unu B aBTOMaTUYECKOM pexmMe, Nocre NcTedeHns 4 CekyH ¢ MOMEeHTa
3aBepLUEHNs] YCTaHOBKW.

Mocne 3aBepLUEHNS YCTaHOBKM BPEMEHW, BbICBEYMBAETCHA akTyanbHOE BPEMS U FOPUT KOH-

TPOMbHas NTaMNoYka CEHCOPHOTO nepekmioyaTens (5. Mocne NCTEYEHNs YCTaHOBNEHHOTO

BPEMEHMW, BKIOYAETCA CUrHan TPeBorn (BUOPUPYIOLLMIA CUrHanm), KOTOPbIN aBTOMaTU4eCKn

oTKnoyaeTcst nocne ncredeHns 10 MUHYT MM BO3MOXHO €ro OTKMYeHME BPYYHYHO, nocne

nepeKkpbITUS CEHCOPHOro NepeknoyaTens

OcTaBLUEECS BPEMSI MOKHO aHyNMPOBAaTh CEHCOPHBIM NepeksioyaTeneM (53, 3aHynuBasi no-
KasaHue uHaMKaTopa nepekpbiTUEM CEHCOPHbLIX nepekntodyaTenen + v m.

4. YcTtaHOBKa TemnepaTypbl

MpumeyaHue:

°  WHAMKATOp TemnepaTypbl NoKa3biBaeT 3Ha4YeHUe TemnepaTypbl BHYTPU AYXOBKU (B
cny4ae, ecnv BHyTpu TemnepaTypa npesbiwaet 30 °C u NocKornbKy He NOAKIoYeH
[aTyuK TemnepaTypbl).

YCTAHOBKA TEMMNEPATYPbI YXOBKU
Mpeaensbi perynupoBkwu : 30 °C go 250 °C (kaxabix 5 °C)

[ns yctaHOBKM paboyeit TemnepaTypbl AyXOBKU, Crieayer :

- NepeKpbITb CEHCOPHbIN NepeknioyaTtens C (MUraeT KOHTPONbHas namnouvka),

- B Te4YyeHuu 4 c criegyeT HayaTb YCTaHOBKY TeMrepaTypbl Npy NMOMOLLM CEHCOPHbIX nepe-
knrovatenen, + v wm,

- 3aBeplUeHue npoLiecca yCTaHOBKM NPOUCXOAUT NpY MOMOLLY CEHCOPHOTO NepeknoyaTte-
na ‘C Ny B aBTOMaTUYECKOM PeXUMe, Nocre NcTedeHns 4 C OT 3aBepLUEHUS YCTaHOBKM
Temneparypbil.

Mocne YCTaHOBKK TeMnepaTypbl, MTHOUKATOP BO3BpaLlaeTCA K NOKasdaHMAM TemMnepaTypbl B
LOYyXOBKe.
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SKCIITYATALUA

YCTAHOBKA TEMMNEPATYPbI BHYTPU NMPOOYKTA (BJTIOOA)

Mpeaensbi perynupoBku: 30 °C go 99°C
Cnepyer:

YCTaHOBWTb BUJIKY 30HAA TEMMNEPATYpbl B LUTEMNCENbHON PO3ETKE BHYTPU OYXOBKU, YTO
NPUBOANT K BbICBEYMBAHUIO NpeanaraeMoi TemnepaTtypbl NPpoAyKTa Ha MHAMKaTope TEM-
neparypsl,

B Te4eHun 4 ¢ crnepyeT HadyaTb YCTaHOBKY TemnepaTypbl Mpy NOMOLLM CEHCOPHbLIX nepe-
kmoyarenet + v mm ,

3aBepLUEHNE NpoLiecca YCTaHOBKU TEMMNePaTypbl, MPOUCXOAMUT B peaynsTaTe nepekpbiTus
CEHCOPHOro nepekntodatens ~ L Unm B aBTOMaTUYECKOM pexnme, Nocre UcTedeHns 4 ¢ ¢
MOMEHTa 3aBepLUEeHNs YCTaHOBKM TEMNepaTypbl.

Mocne YCTaHOBKW, NHOWUKATOP BO3BpaLlaeTCA K NOKasdaHNAM TeMnepaTtypbl B OyXOBKe.

MpumeyvaHue!

Mocne [ocTKeHNs yCTaHOBNEHHON TeMnepaTtypbl, HEMEAIEHHO OTKIIOYaK0TCSA BCE PEXNMBbI
paboTbl AYXOBKM W BKIKOYAETCHA CUrHan Tpesoru (BUOpupyoLLni 3ByK).

CvirHan TpeBoru OTKMYaeTCa B aBTOMATUYECKOM pexume nocne ncredeHns 10 MUHyT unm
BPYUHYIO, CEHCOPHBIM Nepekrioyatenem “ L .

MpumeyvaHue!

30HA TemnepaTtypbl BbINOMHAET NEPBOCTENEHHYO ponb, YTO 0603Ha4aeT, 4YTo nocne
OOCTUXKEHUS YCTaHOBMNEHHON TeMnepaTtypbl, MPOUCXOANT aBTOMaTUYeCKoe OTKIoYeHe
BCEX 3NeMEeHTOB BHYTPU AYXOBKW, YTO B CBOI OYepefb, CUrHanNM3npyeTcs nynbcupoBsa-
HVem 4Yncrna obosHavaLWmM TemnepaTypy U akyCTUHECKUM CUTHaNoMm (KOTOpbI MOXHO
OTKIMIOUYNTL NPV NOMOLLIM KHOMKK 4).

MHaukaTop 3oHA4a TeMnepaTtypbl NokasblBaeT akTyarnbHY TeMnepaTypy 3oHAa.

B cnyyae He ncnonb3oBaHus 3oHA4a TemMnepaTypbl, CrieayeT ero 3bsTb U3 LUTENCENbHON
PO3ETKN N YCTAaHOBUTbL BHE Kamepbl AyXOBKU.

Monb3oBaHWe yHKLMEN YCTaHOBKM TeMMepaTypbl BHYTPU NPOAYKTa UCKIHOYAET BO3MOX-
HOCTb O[JHOBPEMEHHOWN YCTAHOBKM aBTOMAaTU4ECKOro 1 norlyaBTO-MaTUYeCcKoro pexviMa
paboTbl AYXOBKM (MMEETCH BO3MOXXHOCTb MOMNb30BaHUSA 3TUMU DYHKUMSMU 418 HarpeBsa-
TENbHOro Nons).

PekomeHayeMm nonb3oBaHve 30HAO0M TeMnepaTypbl BO BPEMS XapeHbs 6oMbLUNX NOpLni
msca (oT 1 kr u 6onbLue).

He pekomeHayeTca NnpMMeHeHWe 3oH4a TemnepaTypbl AN XapeHbd Msca C KOCTbo 1
nTULbI.
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SKCIITYATALUA

5. YNPBJIEHUE

PYYHOE YMNPABIEHUE
PyyHoe ynpaBneHue 3aknioyaeTcs B PyYHOM BYIOHEHUM PEXMMOB paboTbl U PYYHOM KX
OTKITOYEHMUW, NOCIE UCTEYEHMS NMoOOro NpoMexyTka BpeMeHu (Mo YCMOTPEHWIO nuua ob-
CIY>XV1BaKLLEro [yXOBKY)

NONYABTOMATUYECKOE YNPABINEHUE
OTa hyHKUMA 3aknovaeTcs B YCTaHOBKE BPYYHYH PEXMMOB paboTbl M B aBTOMaTU4eCKOM
OTKITIOYEHMUN BCEX PEXMMOB paboTbl, NOCIE UCTEYEHNS YCTAHOBINEHHOMO BPEMEHN.

Mpenenb! perynupoBku: o1 1 MUHYTbI 40 23 4acoB 59 MUHYT.

YCTAHOBKA BPEMEHWU HAIPEBA
[lns ycTaHOBKM BpEMEHMW Harpesa, Cneayer : "
- MepeKpbiTb CEHCOPHbIN NepekrtoyaTens K_J (3aropsieTcst KOHTPOSbHAs am-noyka)

OBCNY>XXUBAHUE

- B TeueHun 4 c cnepyeT HavaTb YCTAaHOBKY MPW MOMOLLM CEHCOPHbLIX Mepeknoyartenem
MyTem o4HOBPEMEHHOTO NEPEKPLITUS CEHCOPHBIX NepektoyvaTenei + 1 m= MOXHO Cpasy
yCTaHoBUTb 3HayeHue “0,00”
Takum obpa3om, aHynupyeTcs 3apaHHee yCTaHOBIIEHHOE BPEMS Harpesa.

- 3aBeplLueHMe npoLecca yCTaHOBKN NPOMCXOAVT MyTeM NepekpbITUsS CEHCOPHOTO nepe-
kntodatens \_J unu B aBTOMaTM4eCKOM peXume, nocrne UCTedeHust 4 ¢ ot nocrnegHemn
nepemMeHsbi.

Mocne ycTaHOBKM, BbICBEYMBAETCA akTyaribHOE BPEMS U TOPUT KOHTPOIbHAs Mamrovka Haf
Al
CEHCOpHbLIM NnepekntoyaTenem _J

MpumeyaHue!

Mocne ncreyeHnst ycTaHOBNEHHOMO BPEMEHW, OTKIKOYAOTCS BCe paboyne pexxumbl OyXOBKU
1 BKIMOYAETCH CUrHan TpeBoru (BMOPUPYOLUIA cUrHarnm).

CuvrHan TpeBorv OTKNYaeTCsl aBTOMaTUYECKN nocrne VICTeHEHMFII”'IO MUWHYT WU €ro MOXHO
OTKMIOYNUTb BPYYHYO MPY MOMOLLM CEHCOPHOTO nepekrntovatensa \_J

Mpwn ycTaHOBNEHHOM BpeMEeHW Harpeea, MOXHO KOHTPONMPOBATL OCTABLLEECS BPEMSA Harpesa
npn MOMOLLU CEHCOPHOTO nepekmntoyartens (J .
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SKCIITYATALUA

DYHKLMN OYXOBKM 1 ee obCcrnyXuBaHue

[lyxoBKa a5 BCTPOWKY B MeBenb ¢ CEHCOPHBIM YNpaBneHneM, SBMSETCS U3LeNMeM HOBEMLLEN
reHepawmu, COoTBECTBYOLLMM TpeboBaHUAM HaLmX kKnveHToB. OHa yaobHa B 06CnyxmBaHnm
N NErko COXPaHSIeTCs B YACTOTE.

[lyXoBKM 9TOro TNa pasorpeBatoTcsl nocpenBaM BEPXHErO M HUXKHErO HarpesaTenemn u To-
cTepa. YnpaBsneHue pexumMamu paboTbl JyXOBKU NMPOM3BOAUTCS NPW MOMOLLM Habopa CeH-
COpPHbIX NepekrovaTenen, AenCcTBYOLMX NO NPUHLMMY MHGPAKPaCHOTo U3NyYeHUs!, KOTOPOe
BKIIOYAETCA NyTeM NEPEKPbITUS CTekNa naHenv ynpaeneHus B cneumnanbHo 0603Ha4YeHHbIX
mecTax. KaxxgoBpemeHHoe cpabaTtbiBaHWe CEHCOPHOro nepeksovartens, CUurHannsnpyeTcs
KOPOTKUM aKyCTUYECKUM CUrHaNOM.

MpumeyaHue! MoBepxHOCTU cTeKra NaHenu ynpasrneHus, cregyeT COXpaHATbL B OCO-
©eHHoWn yucTtoTe!

YcTaHoBka COOTBETCTBYHOLLMNX PEXNMOB pa60Tbl, npon3BoanTCcA nytemMm nepekpbiTua cooT-
BETCTBYHOLLNX CEHCOPHbIX nepekntovaTenen.

."c-)'. He3aBucumoe ocBelleHue AYXOBKHU
~

)\ BeHTunaTop 4nsa pasMmopaxnBaHUsS KOHAUTEPCKUX U xne6o6ynqub|x n3genun

BkrioyeHe TepMOLMPKYNALUU, CNIOCOGCTBYET MPUHYAUTENIbHOMY pPa3orpeBy
@ ZYXOBKU MpY MOMOLLM TEPMOBEHTUNATOPA, YCTAHOBMNEHHOTO B LIEHTPE 3aHeN
CTEHK/ B Kamepe LyXOBKW.

Monb3oBaHWe TakMm crnocobom pasorpeBa, CrNocoGCTBYET PABHOMEPHOW LIMPKY-
nAuum Tenna (puc. 8) BOKpYr NpoaykTa, yCTaHOB-NEHHOMO B AyX0OBKe. [JOCTOMHCTBOM 3TOro
cnocobGa Harpesa, SIBMiSIeTCs criedyoLlee:

e CoKpalleHue BpeMeHW HarpeBa OyXOBKU 1 NpekpalleHue ee npeasapuTeribHoro Harpe-
Ba,

*  BO3MOXHOCTb NPOM3BEAEHUs BbINEYKN Ha ABYX YPOBHSIX OQHOBPEMEHHO,

*  yMeHbLUEHNE BbITEKAHUS XKMpa M COKOB U3 MSICHbIX NMPOAYKTOB, YTO MOMPAaBMSET UX BKY-
COBble JOCTOVHCTBA,

* MeHbLUee 3arpsis3HeHNne LyXOBKY,
/~\ BknioueHne BepxHero Harpeatens (puc. 9), cnoco6CTBYET pasorpesy AYXOBKY,

UCKITIOUYUTENBHO MY MOMOLLM BEPXHENO HarpeBaTens,

\J BknioyeHne HUXKHero HarpeBaTens, CFIOCO6CTByeT HarpeBy OyXOBKW, UCKITHOYU-
TenbHO NMpu NOMOLLM HMXKXHEro Harpesartend,

BknroueHue rpuns, CI'IOCO6-CTByeT noapymMAHMBaHUIO Ha peLleTKe Unn Ha BepTterne,

= BknioueHue BepTena

15



SKCIMIYATALIUA

\U ~\ BrioueHune BepxHero u HWKHero HarpeBatenisi, Cnoco6CT-ByeT Harpesy
KOHBEHLMOHaNbHbIM Crocobom,

~nn ~\ BKIlOYeHMe rpuns M BepxHero HarpeBaTensi (yCUNeHHbIW TocTep),

cnocobCcTByeT AOCTUXKEHNIO Bonee BbICOKOM TeMMepaTypbl B BEPXHEW YacTu

OYyXOBKW, YTO MPMBOAMT K BGonee cunbHOMY NOAPYMSHMBaHWIO MPOAYKTa M cnocobecTyeT
obxapuaHuto 6onee KpynHbIX MOpLN,

L BknioueHue BepxHero HarpeBaTens U BEHTUNsATOpa

W L. Bkniouenue HuxHero HarpeBaTensi U BeHTUNATopa

@ BKJIHO4EeHMe TepMOLIMPKYNSALUM U HUXKHEro HarpeBaTens - JyxoBKa pa-
60- TaeT B pEXNME TEPMOLMP-KYMALMM U BKITHOYEHHOTO HVXKHETO Harpe-saTtens,
4yTO NPUBOZWT K POCTY TEMMEPAaTypbl B HXHEM Croe TecTa

MpumeyaHue!

* BKNK4YeHue nro6oro pexunma pasoTbI, Bbi3blBaeT aBTOMaTu4eckoe BKIllOHeHUe
ocBelleHus.

* BKIIlOYeHMe nboro pexunma paGOTbI Bbi3biBaeT aBTOMaTU4eCKyro MHOAMKauuio B
TeyeHune 4 ¢ yCTaHOBHEHHOVI TeMnepaTtypbl AYXOBKU, KOTOPYHO MOXHO aKTyanusun-
poBaTb B Te4eHUU 4 ¢ NpU NOMOLLU CEHCOPHbIX nepeKmoaneneﬁ n

¢ BKINK4YeHue TepMouUnpKynAauMn npm nomMoLun CeHCOpHOro nepekno4vyarens
Bbi3blBaeT aBToOMaTU4eCKoe BKIK4YeHue BeHTUnaTopa .

Pexnm BepTena MOXHO UCMoNb3oBaTb COBMECTHO CO cnegyroumMmn pexmmamm paGOTbI:

a gy
~ A

\J M
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SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue neyku

Ob6xapviBaHWe NPoVCXoauT B pe3yrnbraTte Bo3-
OEeNCTBUA Ha NULLy UMHGPaKpacHbIX Nyyen,
co3faBaeMblX pa3orpeBLUNMCS rPUMeM.

YUT06ObI BKMIOYUTDL FPUIb, CREeayeT:

®  3aKPbITb CEHCOP A UIU £\ asa(BKITHOHEH-
HbIA FPUNb CUTHaANU3MpyeT CBETALLAsACS
NamMnoYvka Ha CEHCOPOM aan );

e HarpeBaTb QyXOBOW LIKad B Te4eHne npu-
MepHO 5 MUHYT (Npn 3akpbITON ABepue
OyXoBoro Lwkada);

e BCTaBUTb HA COOTBETCTBYHOLLMIA paboumn
YPOBEHb AyXOBOroO LuKada NpoTuBEHb C
oniogom, a B cniyyae obapuvBaHUS Ha
pelleTke — MOMECTUTb Ha CreayloLlem,
bonee HN3KOM ypoOBHe (NOA peLueTKon)
NPOTMBEHb AN CTEKaLLEro Xupa;

® 3aKpbITb ABepLY AYXOBOro Lkada.

Ona dyHKUuMKM («rpunb») Temneparypy
HYXXHO ycTaHOBUTb Ha 250°C, a ans
hYHKLMUN «KOHBEKLUSA U rPUSib» MaKCUMYM
Ha 200°C.

BHumaHue!

Korma ncnonb3yetca gyxoBka, Ao-
CTYMHbIE YacTuU MOryT HarpeTbCs.
PekxomeHpyeTca He mognyckaTtb K
OyXOoBKe AeTen.
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SKCIITYATALUA

Ucnonb3oBaHue BepTena

BepTten nossonseT xapuTb rotossileecs
B AyxoBke 6ntogo, nepeBopauvBas ero.
[maBHbIM 06pa3oM OH CRyYXUT ANs Noaxa-
pvBaHMA NTUUbI, LWaLbIKOB, Konbacok un
T.N. BknoveHne un BbIKNIOYEHNE ABMKEHUS
BepTena ocyLeCTBNAETCS OAHOBPEMEHHO C
BKITHOYEHMEM U BbIKMIOYEHEM BepTena .
Mpw ncnonb3oBaHWM OAHOM U3 3TUX DYHKLMN
B NpoLecce NoaxapuBaHUs MOXeT MPON30i-
TV BpeMeHHas OCTaHOBKa ABuratens unu
N3MEHEHNEe HarnpaBsreHns BpalleHns. 370
He BMUSET Ha BpeMs U kavyecTBO obxapu-
BaHMSl.
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[MpurotoBneHne ontoga Ha BepTene:

NOMEeCTUTb NULLLYY Ha BepTen U 3aKpenntb
npu NOMOLLUKM BUNOK,

pamKy BepTena pasmMecTuTb B JyXOBKe Ha
3 cHu3y paboyem ypoBHE ,

KOHeL, BepTena BCTaBUTb B 3axBaT ABUra-
Tens. O6paTuTe BHMMaHMe Ha TO, YTOObI
BbleMKa MeTannm4yeckon 4yactu 3axsaTa
onvpanacb Ha pamky,

BbIKPYTUTb PYKOSITKY,

BCTaBUTb NOAHOC Ha CaMbli HUXHUN
YpPOBEHb KaMepbl OyXOBKHU,

3ahMKCMPOBAaTh 3aLLUTHBIV 9KPaH NaHenu
PYYeK 1 NPUKPbLITb ABEPLY OYXOBKM.




OBCITYXUBAHUE N YXO4

AKKypaTHOCTb Nonb3oBaTens v noagepxa-
HWe MMUTbI B YNCTOTE U ee NpaBuiibHoe Co-
JepXaHne B 3HAUUTENbHOW Mepe npopre-
BalOT CPOK ee B6e3aBapuiiHON paboTsbl.

Mepen 4MCTKOW MAWUTY HYXXHO BbIKMHOYUTD,

obpatuB ( ceHcop ® YHMCTKY MOXHO Mpo-
M3BOAWTL TOMbKO MOCHe TOro, Kak mnuTta
OCTbIHET.

[nsa mMbITbst SManMpoBaHHbIX MOBEPXHOCTEN
cregyeT UCnonb3oBaTh XUAKOCTU C MSATKUM
AencrteueM. Henb3s ynotpebnaTb ynctawme
cpenctBa ¢ abpasvBHbIMKU CBOWCTBAMMU,
Takve, Kak 4McTalmMe MopoLlkM ¢ abpasu-
Bamu, abpasvBHble nacTbl, abpasnBHbIe
KaMHKW, nemay, MeTannmyeckne movanku u
T.N. [lyXoBKM C HepXXaBelLWUMN NaHensamm
HeobxoaMMO TLaTeNbHO OTMbITb Nepeq Ha-
yanom akcnnyartauum. Ocoboe BHUMaHue
HYXXHO 06paTuTb Ha yAaneHne OCTaTKoB
Knes ¢ MeTannmMyecknx NoBepxXHOCTEN OT
06epTKM, yaaneHHo! Npu MOHTaxe, a Takke
KNewkon NeHTbl, UCNONb30BaHHOM NMpu yna-
KOBKE MmunThbl.
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[lyxoBKy crieqyeT YCTUTb NOCre KaXkaoro
MNCMNOJSIb30BaHUA. |_|pl/| YNCTKE BKIH4YaeTca
ocBelleHne, 4To no3pondeTt ynydyuwnTb
BUAMMOCTb BHYTPUK paboyero npocrpax-
CTBa.

Kamepy oyxoBKv HaANEXNUT MbITb TOMNbKO
Tennow Bodon ¢ gobaBneHMeM Heborb-
LLOro Konm4yecTBa XUAOKOCTU ONA MbITbA
nocygbl.

MapoBas yucTkKa:

- B MUCKY, NMOCTaBMNEHHYHO Ha NepBbIi CHU3Y
YpPOBEHb AyX0BKM HanuTb 0,25 n Boapl
(1 cTakaH),

-3aKpbITb ABEPLY OYXOBKU,

-Temneparyp yCTaHOBUTb B MOSOXeEHUe
50°C, pexum paboTbl B MONOXeEHUE
KHWXHUWI HarpeBaTenby,

-HarpeBaTb kamepy AyxoBku okono 30
MWHYT,

-OTKpbITb ABEPLY OYXOBKW, BHYTPEHHUIA
06beM KaMepbl NPOTePeThb TPSNKON Unu
ryOkon, 3aTeM MpOMbITb TEMSION BOAOW
¢ pob6aeneHnemM XuakKocTu ANns MbITbs
nocyapbl.

BHumanme. OctaTtoyHas Bnara nocne na-
POBOV OYUCTKUN MOXKET UMETL BUZ Kanesb
UM ocTaTKoB BOAbI NOA NIUTOMN.
e[locrne MbITbsl KaMepbl AYXOBKM ee crieayeT
BbITEPETb HACyXxo.

BHumaHue!

Ons 4ncTkn 1 nogaepxaHua B pa-
604YeM COCTOSIHUWN CTEKMSAHHbLIX MO-
BEPXHOCTEN HE NMPUMEHSTb YNCTALLME
cpencTea, cogepxalliue abpasvsbl



OBCITYXUBAHUE U YXOO

3ameHa naMnoYku ocBeLLEeHUsA
AYXOBKU

Ona UcKnw4YeHUA BO3MOXHOCTMU MNo-
paXeHUs1 aNIeKTPUYECKUM TOKOM nepej
3amMeHOM namMnoyku y6eamrtecb, 4TO
YCTPOWCTBO BbIKITHOUYEHO.

e BbIKNOYNTb NUTaAHNE CEHCOPOM ®

e BbIBEpPHYTb M MPOMbITb KOMNMaK flamnoyKy,
BbITEPETb €r0 HACYXO.

e BbIBEpHYTb OCBETUTENBHYIO NAMMOYKy U3
rHesga, npy HeobxoaMMOCTU 3aMeHUTb
€e He HOBYIo
— namMnoyka BblCOKOTEMMNepaTypHasi
(300°C) ¢ napameTpamu:

- HanpsixkeHne 230
- MoLHocTb 25 W -pe3bba E14.

N

Jlamrnoyka dyxoeku

e BepHyTb namnoyky. Obpatute BHMMa-
HWe Ha NPaBUSIbHYIO YCTAHOBKY NamnoyKm
B Kepamuyeckoe rHesgo.

e BBepHyTb KOMNak namnoyku.
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[yxoBky 060pyaoBaHbl NErko BbIHIMaeMbIMU
NPOBOMOYHLIMM HaNpPaBNALLWUMN (NECTHU-
Lamu) BKNaablLen SYXOBKU.




OBCINYXWUBAHUE U YXOQO

3.

CHsaTMe aBepublns 6onee ygobHoro
[OCTyna K kKamepe JYyXOBKU N ee YUCTKM
MOXHO CHATb ABepLy. [ns 3Toro Hy»Ho
€€ OTKPbITb, NOAHATb NPeaoXpaHUTENb,
Haxoaswwuinca B netne. [Bepuy crerka
NPUKPbITh, NPUNOAHATE U BbIABUHYTb
Brnepes. [1na ycTaHOBKM ABEpPLUbl B MAUTY
NOBTOPUTbL AENCTBUSA B 0O6paTHOM nocre-
poatenbHocTu. [pu ycTaHoBKe criegyeT
obpaTnTb BHMMaHUE Ha NpaBuUIlbHOE
coBMelleHne vacten netnu. locne
YCTaHOBKU ABEepLibl yXOBKM HY>KHO 001
3aTenbHO ONYCTUTb NpPeaoXpPaHUTENb.
B npoTtuBHOM criyyae, npu nonbiTke 3a-
KpPbITVS ABEPLbI MOTYT ObITb NOBPEXAEHDI
netnu

OmodsuHymb npedoxpaHumenu nemesib

CHATME BHYTPEHHero cTekna

C nomoLblo KpecToobpas3HOM OTBEPTKM
OTBVMHTUTb BWHTbI, PaCcMONOXeEHHbIE B
6okoBbIX 3aLuenkax (puc. A).

3allenkn BbITOMKHYTb C MOMOLLBIO MIo-
CKOW OTBEPTKU U BbIHYTb BEPXHIOO MMaH-
Ky Aepupl (puc. A, B).

BHyTpeHHee CTekno BbIHYTb U3 Kpenne-
HYS (B HWXKHen Yactun asepubl) (puc. C).

3a. BeiHyTb cpegHee cTekno.

4.

[MoMbITb CTEKNO Tennow BOAOW C He-
OONbLUMM  KOINUYECTBOM  YMCTSLLIETO
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cpeactea.
YTtobbl YCTaHOBUTbL CTEeKNo, cnenyet

noctynatb B 06paTHOI7I o4yepeaHoCTn.
[Magkasi YyacTb CTekna LOrKHa Haxo-
ONTbCA CBEpPXY.

CHssmue 8HympeHHe20 cmekna



NOBEAEHUE B ABAPUMHbIX CUTYALIUAX

B kaxgown aBapuinHoOW cuTyauumn crnegyer:

e BblknounTb paboyve yanbl NnTbl

e OTCOEOUHUTbL ANEKTPONUTaHNE

e Bhi3BaTbh MacTepa

e HekoTopble Menkme aedekTbl Nonb3oBaTenb MOXET UCIPaBUTL caM, crneays ykasaHusam
B Tabnuue. Mpexae, Yem obpalatbCs B CEPBUCHBIN LLEHTP, MPOCMOTpUTE Tabnuuy.

MPOBJIEMA MPUYNHA JENCTBUA

1. OnekTtpuka He paboTaeT OTcyTCcTBUE NUTaHMUS MpoBepuTb npegoxpaHu-
Tenb, NeperopeslUnii 3a-
MEHUTb

2. Qucnnen Tanmepa noka- Mpunbop Gbin oTKNOYEH YCTaHOBMTS TekyLLee Bpems

(cM. VIHCTpykumMs no aKkc-

3biBaet ,0.00” OT CETU U BPEMEHHO .
nnyataumun Taimepa)

nponarsno Hanps>xeHune

n MoakpyTUTL NN 3aMeHNTb
3.He pabotaeTt ocselleHve amna BblBEPHYTa WAW | pavny (om. Pasgen YucTka

AYXOBKM neperopena 1 copepKaHne NnTbl)
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NPUIOTOBJIEHUE NULLIA B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETDI

Bbineyka

PeKomeHnyeTcg BbiNeKkaTb NMPOrM Ha NMOAAOHAaX, SABMASIOLNXCA 3aBOACKOMN
OCHACTKOW NAnThbl,

BbII'IeLIKy MOXXHO NPOon3BOANTb B hopMax M Ha NOAAOHAaX NPOMbILLNIEHHOMO
npon3BoACTBa, KOTOPblEe CTaBATCA Ha ©okoBble Hanpasnswowue. Ona npuro-
TOBJ1eHUA NPOAYKTOB NUTaHUA pekoMeHayeTCcA ncnonb3oBaTtb NOAAOHLI
YepHoro uBeTa, MOCKOJNIbKY OHM Jydlle npoBOoAAT Tensio U cokpaiwaroT
BpemMsa npUurotoBneHus,

He pekomeHayeTcs NpUMeHSTb hopMbl U NMOALOHBI CO CBETIION M BriecTsALlen
NOBEPXHOCTbLIO NPY 0BLIYHOM HarpeBaHUM (BEPXHUI U HUXKHWI HarpesaTenu),
NpPUMEHEHME Takol NocyAbl MOXET MPUBECTU K TOMY, YTO TECTO He nponeyeTcs
CHM3Y,

[Mpn ncnonb3oBaHMK KONbLEBOrO HarpeBaTens npeasapuTenbHbIA NPorpes
LOYXOBKU HE obsizateneH. [ns npo4nx pexmmos, nepea npuroTtoBreHnem npo-
OYKTOB yXOBKY HY>XHO pa3orpeTb,

Mepen Tem, kak BbIHYTb MNUPOIrn N3 OyX0BKK, HY>KHO NPOBEPUTb UX TOTOBHOCTb
npuv NOMOLLKX Nnano4ku (KOTOpaH OOJKHa OCTaTbCA CyXOl7I n '-WICTOI7I),

PekoMeHyeTCsi OCTaBUTb BbINEYKy B JyXOBKe Ha 5 MUHYT Mocre ee BbIKIoYe-
HUS,

Temnepatypa BbINEYKM, NPUrOTOBIIEHHON C UCMOMb30BaHNEM (YHKLUUK Lmp-
Kynaumm Temnepatypbl 06bi4HO Ha 20 -30 rpagycoB HUXe, YeM Mpu OObIMHON
BbIMEYKe (C NPYMEHEHNEM HUXKHETO U BEPXHEro Harpesarensl),

[MapameTpbl BbINeYKN, NpUBEAEHHbIE B Tabnuuax 1 un 1a CcnpaBO4Hble, N MOTYT
MEHATbCA B COOTBETCTBMM C BalUMM OMNbITOM N BKyCaMy,

Ecnu cBeaeHVst B KyNIMHaPHbIX KHWUrax 3HAYMTENbHO OT/IMYAIOTCSA OT HaLUUX
pekoMeHaaLuui, NPOCMM PYKOBOACTBOBATLCS HACTOSAILLEN MHCTPYKLMEN.

23



NPUrOTOBIEHUE MNMULLIXK B AYXOBKE - NMPAKTUYECKUE COBETbDI

TABJITALUA 1: nuporu

hyHKUMNA OYyXOBKM: HarpeBaTenb BepXHUA+HWKHUA \J 7\
KOHBEKLUA @
HarpeBaTeslb Bpems
Bupa Bbineyku BepXHUI+HIKHMI KOHBeKuvsA
ypoBeHb | Temnepatypa |YPoBeHb| Temnepatypa |  puineuku
r'Cl [’cl

Bbineuyka B dhopmax

Babka obblvHas/MpamopHas 2 170-180 2 150-170 60-80
Babka neco4Has 2 160-180 2 150-170 65-80
OcHoBa gns TopTa 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
BuckBuTHBIN TOPT 2 170-180 30-40
PPYKTOBbLIN NUPOT (NECOYHbI) 2-3 160-180 60-70
TBOPOXHVK (MECOYHbIN) 2 140-150 60-90
[poxokeBas 6abka 2 160-180 2 150-170 40-60
Xneb (Hanpumep,

KPYMHO3EPHUCTbIN) 2 210-220 2 180-200 50-60
Bbineyka Ha NnogHOCaXx M3 OCHACTKU NUTbI

Mupor ¢ dpykTamut (NecoyHbIn) | 3 170-180 2 160-170 35-60
Mypor ¢ dopyKTamm (apoxokeBon) 2 160-170 30-50
Mnpor ¢ kpoLukomn 3 160-170 2 150-170 30-40
BuckBuTHBIN pyneT 2 180-200 10-15
Muuua (Ha ToHKoM ocHoBe) 3 220-240 10-15
Mvuua (Ha ToncTol ocHoBE) 2 190-210 30-50
Menkas Bbineyka

ManeHbkoe neyeHbe 3 160-170 2 150-160 10-30
PpaHLy3ckoe NMpoXHoe 3 180-190 2 170-190 18-25
Bese 3 90-110 80-90
MupoxHoe co B3GUTEIMU

crnvBkamum 2 170-190 35-45
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BbINMEYKA B YXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

MoaxxapuBaHue mMsica

B ayxoBke rotoButcsa Maco nopumsammn 6onee 1 kr. lopumm, BEC KOTOPbIX MEHbLLE,
pEKOMEHAYETCSA rOTOBMTb Ha ra3oBblX ropenkax nnuThbl,

[ns NnpuroToBneHnss pekoMeHAyeTCcs NPUMEHSITb >KaponpoYHyo nocyay, C
pyykamu, He NoaaatloLLMMNUCH BO3AENCTBUIO BICOKOW TemMnepaTyphl,

Mpv NPUroTOBNEHNM MWLM HA PELLETKE UM BEPTENE Ha CAMOM HU3KOM YPOBHE
HY>XHO pPasmMecTUTb NOAAOH C HEGOMbLUMM KONMMYECTBOM BOAbI,

MuHMMYM oamH pa3, Ha 3Tane MonyroTOBHOCTU, HYXHO NepeBepHYTb MSCO
Ha OpYyryto CTOPOHY, B NPOLIECCE BbINEYKN BPEMS OT BPEMEHM MONMBaTh MSICO
BbIAEMNSOLLIMMCS COKOM UK ropsyert ConeHon BO4OW, NONMBaTh MSCO XONOO4HOM
BOOWV HE peKOMeHayeTCs.

25



NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTALUA 2: MpurotoBneHune msaca

DYHKUUA OYXOBKU: BEPXHUM U HXKHUIA Harpesatenu \J /M\
KOHBeKUuA @
yg:az""’ Temnepartypa [°C] Bpems*
Ms1CO y B MUH.
KoHBeKUUs! ”1?:::;;2" KOHBEKLUS Hi?:::;;fb
HWKHUIN HWXKHUIA
roBAguHA Ha 1cm
PocTt6ud vnu coune
C KpoBbtO 3 250 12-15
Pa3orpetas gyxoBka
Co4HbI 3 250 15-25
Pa3orpetas gyxoBka
MopkapeHHbIi 3 210-230 25-30
Pa3orpetas gyxoBka
Xapkoe 2 2 160-180 200-220 120-140
CBUHUHA
Xapkoe 2 2 160-180 200-210 90-140
LWnHka 2 2 160-180 200-210 60-90
dune 3 210-230 25-30
TENATUHA 2 2 160-170 200-210 90-120
BAPAHUHA 2 2 160-180 200-220 100-120
AnYb 2 2 175-180 200-220 100-120
AOMALUHAA NTULUA
LibinneHok 2 2 170-180 220-250 50-80
l'ycb (MpMepHO.2Kr) 2 2 160-180 190-200 150-180
PbIBA 2 2 175-180 210-220 40-55

* yKasaHHble B Tabnuue 3Ha4eHUsA OTHOCATCA K NpoAayKTam Becom 1 Kr, B cnyyae
ecnv nopuus 6onblie, Ha KaXabiA crieAyLWUA KANTOrpaMM HYXXHO NpubaBuTh elle
30 - 40 MUHYT.

BHumaHue!

Ha atane NoNlyroToBHOCTU MSACO NepeBepHyThb. Msico xopoLwio roto-
BUTb B )KaponpquoFl nocypne.
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJTNLUA 3: TemnepaTtyphbl AnsA TemnepaTtypHoro 3oHaa

TUN MACA TEMMEPATYPA [°C]
CBUHUHA
3aneyeHHas LennMKom 85-90
Py6neHas 75-80
rOBAOUHA
3aneyeHHas LLennMKom 80-85
Crenku:

C KpOBbIO CpeaHe 50-55
NpoXapeHHbIN 65-70
XOPOLLO NPOXapeHHbI 75-80
TENATUHA 75-80
AFHATUHA 80-85
Andb 80-85

BHumaHue!

Mpwn 3anekaHnn msica C MCMONb30Ba-
HYeM TemnepaTypHOro 3oHAa crenyet
Mosib30BaTbCs HACTPOMKAMM, yKa3aHHbI-
MU B Tabnuue 2: 3anekaHne msca.

He pekomMeHgyeTca ncnonb3oBatb TEM-
nepaTypr||7| 30HO ANnA 3anekaHna Mmaca
C KOCTbIO UInn NTuubl.

TemnepaTypHbIM 30HOOM PEKOMEH-
AyeTcs Nonb30BaTbCsA MpW 3anekaHum
6onee KpynHbIX 1 TONCTbIX NOPLMIA Msica
(6onee 1 kr).

B cny4ae He ucnonb3oBaHusa Temne-
paTypHOro 3oHAa ero cregyeT BblHYTb
13 rHes3ga M NOMeCTUTb BHE Kamepbl
AyXOBOro Lwkada.

CnepyeT ncnonb3oBaTh UCKMIOYMTENBHO TEMMNEPaTYPHbIV 30HA, BXOASLIMN B OCHa-

LleHNe KyXHW.

TABJITUALA 4: YcuneHHbIn rpunb

DYHKLMN OYXOBKMU:

rpunb + BepXHUU HarpeBaTenn ey

(ycuneHHbIN rpunb)

MACO

Temnepatypa [°C

Bpems npurotoBne-
HUs

LibinneHok ( 1,5 kr)
LibinneHok (2,0 kr)

Wawnbikk (1,0 kr)

250

250

250

90-100

110-130

60-70
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NMPUTOTOBINEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETDI

TABJIUUA 5: MNpunb

DYHKLMWN OYXOBKU: Mpunb A~A
MPOAYKT YPOBEHE Temnepatypa [°C] | Bpems [Mun.]
CropoHa 1 CTtopoHa 2
CsuHoM 60K 4 250 8-10 6-8
CBUHOW LWHULENb 3 250 10-12 6-8
Wawnbik 4 250 7-8 6-7
Kon6acku 4 250 8-10 8-10
PocT6ud, (cTelik 1kg) 3 250 12-15 10-12
Tensumn 6udtekc 4 250 8-10 6-8
Tenaunn cteiik 4 250 6-8 5-6
BapaHuin 6ok 4 250 8-10 6-8
ArHaumin 6ok 4 250 10-12 8-10
MonosuHa ubinnexka (no 500r) 3 250 25-30 20-25
Pbi6HOe dune 4 250 6-7 5-6
dopernb (Ha 200 — 250r) 3 250 5-8 5-7
Xneb (TocTbl) 4 250 2-3 2-3
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NMPUITOTOBJIEHUE B AYXOBKE - NPAKTUYECKUE COBETbI

TABJIULA 6: BeHTUNATOp C NeYKkon

DYHKLMN OYXOBKU:

YcuneHHbIN rpunb+KOHBEKLUA )\ AAA

YPOBEHb Temnepartypa
MACO BeC(Kr) [oC] BpeMﬂ
CHU3Y [MunH.]
CBWUHoe xapkoe 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Hora 6apaHbs 2,0 2 170-190 90-110
PocTbud 1,0 2 180-200 30-40
LibinneHok 1,0 2 180-200 50-60
YTKa 2,0 1-2 170-190 85-90
lycb 3,0 2 140-160 110-130
MHperika 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

B npouecce BbiNeyky nepeBopaynsaTtb MSCO U NONNBaTb COyCcoM unn ropsiien coneHom

BOJON.

BHumaHue!

[MapameTphbl, NnpuBeAEHHbIE B Tabnuuax sBnsTCs cnpaBOYHbIMU N MOTYT N3Me-

HATbCHA B 3aBUCMMOCTM OT Bawumnx KyNMHapPHbIX NPUCTPacTWi 1 onbITa.
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TEXHUWYECKUE OAHHBIE

HomuHanbHoe HanpsikeHue:
HoMuHanbHas MOLLIHOCTb:

Pasmepbl AyXOBKN (LWMPVHA / TTIYBUHA / BBICOTA)
MonesHbIn 06bem OyxoBKU*®
OHepreTuyeckas kateropus

Bec

COOTBeTCTByeT HOpMaTnuBam

* cornacHo EN 50304

ob6bem 3aBUCUT OT OCHALLEHUS AYXOBKU — yKa3aH

Ha 3TUKETKe SHEepreTnyeckon apdeKTUBHOCTU.

230V~50 'y

makc. 3,3 kBT
59,5/57,5/59,5 cm
53-58 nutpos

Ha 3TUKETKe

oK. 35 kr
EN 60335-1, EN 60335-2-6.
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STIMATI CUMPARATORI,
Acest Hansa produs este usor de utilizat si este foarte eficient. Dupa citirea acestui manual,
utilizarea aparatului va fi foarte usoara.

Inainte de a fi ambalat si de a parasi fabrica, aparatul a fost verificat din punct de vedere al
sigurantei si al functionalitatii.

Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie acest manual de utilizare.

Daca urmati aceste instructiuni veti putea evita eventualele probleme ce pot apare in urma
utilizarii aparatului.

Este important sa pastrati acest manual de utilizare intr-un loc sigur, astfel incat sa poata fi

consultat in orice moment.
Este necesar sa urmati aceste instructiuni cu atentie pentru a evita eventualele accidente.

Atentie!
Nu utilizati produsul inainte de a citi manual de utilizare.

Acest aparatul este destinat doar pentru uz casnic.

Producatorul isi rezerva dreptul de a realiza modificari fara a afecta functionarea produsu-
lui.
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

e Aparatul devine fierbinte in timpul utilizarii. Aveti grija sa nu atingeti partile fierbinti din
interiorul cuptorului.

e Nu lasati copiii in apropierea aragazului.

Daca aragazul functioneaza, contactul direct cu acesta poate produce arsuri!

e Asigurati-va de faptul ca aparatele de uz casnic, inclusiv cablurile de alimentare, nu ating
suprafata fierbinte a cuptorului sau a plitei, deoarece materialul izolator al acestora nu
este de obicei rezistent la temperaturi ridicate.

e Nu lasati aragazul nesupravegheat atunci cand prajiti alimente. Uleiul sau grasimile pot
lua foc datorita supraincalzirii sau in cazul in care vor curge in foc.

e Nu utilizati agenti duri de curatare sau obiecte metalice ascutite pentru a curata usa,
deoarece se poate zgaria suprafata acesteia, iar geamul se va fisura.

e Nu utilizati produsul in cazul unor avarii tehnice, deconectati-l de la sursa de alimentare
cu energie electrica si apelati la un centru de service pentru a-l repara.

e In cazul producerii unui incident provocat de o defectiune tehnica, scoateti stecherul
cablului de alimentare din priza si apelati la un centru de service autorizat pentru a fi
reparat.

e Regulile din acest manual trebuie sa fie respectate cu strictete. Nu lasati o persoana care
nu este obisnuita cu acest aparat sa il utilizeze.

e Nu curatati aragazul cu ajutorul unui echipament pe baza de abur.
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CUM SA ECONOMISITI ENERGIE

Prin utilizarea energiei intr-

un mod responsabil nu

numai ca economisiti bani,

ci veti proteja si mediul in-

conjurator. Cum puteti face
==l I= acestlucru:

e Utilizati cuptorul atunci cand prepa-
rati cantitati mai mari de alimente.
Carnea de pana la un kilogram poate fi
preparata mai economic intr-un recipient
pe plita

e Utilizati caldura remanenta a cuptorului.
Daca timpul de preparare este mai mare
de 40 de minute, opriti cuptorul cu 10 mi-
nute inainte de a incheia.

e Important!
Atunci cand utilizati un cronometru, se-
tati timpi de preparare mai scurti in func-
tie de alimentele preparate.

e Doar gratarul cu ventilator ultra dupa ce
ati inchis usa cuptorului.
Asigurati-va de faptul ca usa cuptorului
este inchisa.
Nu instalati aparatul in apropierea frigi-
derului / congelatorului.
Consumul de energie va creste fara a fi
necesar acest lucru.
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DESPACHETAREA

Y

In timpul transportului, a fost
utilizat  material  protector
pentru a proteja aparatul de
eventualele avarii. Dupa ce ati
despachetat aparatul, aruncati
ambalajele intr-un mod ce nu
va afecta mediul inconjurator.

Toate materialele utilizate ca ambalaje pot fi
reciclate; sunt 100% reciclabile si sunt mar-
cate cu simbolul corespunzator.

Atentie! In timp ce despachetati, tineti la dis-
tanta de copii materialele ambalajului.
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RECICLAREA APARATULUI

Aparatele vechi nu trebuie sa
fie tratate ca si gunoi menajer,
ci trebuie sa fie predate unui
centru de colectare si reciclare
al echipamentelor electrice
B si clectronice. Simbolul inscrip-
tionat pe produs, pe manualul
de utilizare sau pe ambalaj indica faptul ca
acest produs poate fi reciclat.
Materialele utilizate in interiorul aparatului
sunt reciclabile si sunt etichetate cu informa-
tii privind acest lucru. Prin reciclarea mate-
rialelor sau a altor componente ale dispozi-
tivului uzat, contribuiti la protejarea mediului
inconjurator.
Informatii privind centrele de reciclare pot fi
obtinute de la autoritatile locale.



DESCRIEREA APARATULUI

panou de control

Maner usa cuptor

afisajul temperaturii

afisajul timpului

indicatiile temperaturii de

control
> Temperature ,—| Timer ’_Ji
o O O O
Ld e + o
——-20O0 O O O o O o O O O —
L Y ~ T - &Y QA
N | A EONIO
indicatiile functiei indicatiile functiei
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DESCRIEREA APARATULUI

Senzori

™ Blocare
(D Buton principal al panoului de comanda

STOP
Control timp ncalzire Tavéa de coacere*
Sfarsit comanda incalzire

(X Ceas

I +

Cresterea valorii
Descresterea valorii

Controlul temperaturii mancarii
Controlul temperaturii cuptorului

o

A Ventilator Tava de préjire
@ Ventilatorul cuptorului

) Préjire

%+ Lumina
£\ Rezistenta superioara
\v Rezistenta inferioara
aa  Qratar

Gratar sarma nichelata

*optional
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INSTALARE

Pozitionarea cuptorului D
Bucataria trebuie sa fie uscata, aerisita si
ventilata. Pozitionarea cuptorului trebuie sa
asigure accesul usor la toate facilitatile lui.

Cuptorul este fabricat in clasa Y. Mobila in
care urmeaza a fi incastrat cuptorul, trebuie
sa reziste pana la o temperatura de 100°C,
altfel se poate deforma suprafata precum si

stratul depus.
Asamblarea cuptorului
o T
Pentru asamblarea cuptorului, trebuie sa: ./63
e Pregatiti un loc special (gaura) in mobilier,
cu dimensiunile conform celor din Fig.A, 5 )
80 R
B. \
e Instalati cuptorul in piesa de mobilier, \
asigurandu-| cu patru suruburi in locurile s

indicate in figura C.

3 . \ Fig.B\}/
I

1

5
60’
min. 38—+

600

T Seg

Fig.A .
Important! 4‘]
P Fig.C

Cuptorul trebuie sa fie montat cand
nu este conectat la sursa de ener-
gie electrica.
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UTILIZARE

Inainte de prima utilizare

e Indepartati ambalajul, curatati interiorul
cuptorului si plita.

e Dezlipiti usor atichetele de pe usa cupto-
rului.

e Scoateti si spalati accesoriile cuptorului
cu apa calda si detergent lichid.

e Porniti ventilatorul sau deschideti o fe-
reastra.

e Incalziti cuptorul (la o temperatura de
250°C timp de aproximativ 30 min), inde-
partati petele si spalati cu atentie.

e Va rugam sa respectati cu strictete in-
structiunile de utilizare ale acestui apa-
rat.

Important!

Pentru cuptoarele prevazute cu
programator electronic*, timpul “0.00”
va incepe sa clipeasca pe afisaj,
deasupra conectarii la sursa de
alimentare.

Programatorul trebuie sa fie setat
in functie de timpul curent. (Vezi
Programator electronic). In cazul
in care timpul curent nu este
setat, utilizarea cuptorului nu este
posibila.

*optional



UTILIZARE

UTILIZAREA PROGRAMELOR

Pornirea cuptorului

Nota! Panoul de comanda este activ
numai atunci cand este reglat ceasul

1.

Dupa intreruperea energiei sau la utilizarea
pentru prima data a cuptorului, dupa 3 se-
cunde, afisajul arata clipind ,0.00 ,.. Pentru a
regla timpul curent :

Activati panoul comanda cu senzorul (D(
deasupra indicatorilor vor clipi + si =),
Dupa 4 secunde se poate seta timpul
utilizand comenzile =+ $i =

Setarea timpului este incheiata atunci
cand ambele comenzi + si — sunt apasa-
te simultan sau automat dupa 4 secunde
de la terminarea setarii.

2. Blocare

Panoul de comanda poate sa fie blocat prin
apasarea comenzii de blocare ~o pentru 3
secunde pana cand senzorul de blocare
este activat. Daca panoul de comanda este
blocat, acesta poate sa fie inchis cu coman-
da principala dar poate fi pornit numai dupa
deblocare.

Deblocare:

apasati senzorul de blocare o pentru 3
secunde (pana ce simbolul de blocare
dispare)

in mod automat, dupa incheierea progra-
mului de gatit ales exemplu: atunci cand
cuptorul este in functiune, o incercare
de blocare a acestuia nu va fi luata in
considerare datorita reglarii mai devreme
a timpului de incalzire
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3. Ceasul

3.1. Schimbarea timpului

Pentru a regla timpul :

activati panoul de control cu simbolul

apasati simultan simbolurile & si U
(indicatorii corespunzatori simbolurilor
apasate vor clipi)

porniti setarea timpului Tn decurs de 4
secunde folosind simbolurile + gi =
setarea timpului este incheiata atunci
cand ambele simboluri + si = sunt
apasate simultan, sau automat dupa 4
secunde de la incheierea setarii.

3.2. . Setarea ceasului

Ceasul nu controleaza cuptorul. Este un
semnal sonor care reaminteste necesitatea
realizarii unor operatii.

Intervalul de setari : dela 1 minutla 23 ore
si 59 minute.

Pentru setarea timerului :

- apasati simbolul ceasului -~ (indicatorul
va clipi)

porniti setarea timpului dupa 4 secunde
folosind simbolurile + gi ==

setarea timpului este incheiata prin apa-
sarea simbolului ceasului l=4 sau automat
dupa 4 secunde de la incheierea reglarii.



UTILIZARE

Cand ceasul este reglat, afisajul arata timpul
curent si simbolul £, Atunci cand ceasul este
activat se emite un semnal sonor timp de 10
minute care poate fi dezactivat prin apasarea
simbolului ceasului. Timpul ramas poate sa
fie anulatﬁsrin afisarea acestuia cu simbolul
ceasului s si apoi resetind timpul afisat prin
apasarea simultana a simbolurilor + gi ==

4. Setarea temperaturii

ATENTIE:

e Afisajul temperaturii arata temperatura cu-
renta interioara a cuptorului (cu conditia sa fie
mai mare de 30 OC si sonda de temperatura
in mancare nu este conectata)

SETAREA TEMPERATURII CUPTORULUI
Intervalul setarilor: 30 0C la 250 OC (la
fiecare 5 0C)

Pentru a regla temperatura de lucru in

cuptor:

- apasati simbolul temperaturii C (indicator
clipind)

- 1n 4 secunde porniti setarea temperaturii
folosind simbolurile + gi =

- procesul de setare este incheiat prin
apasarea senzorului temperatura sau
automat dupa 4 secunde de la terminarea
setarii.

Atunci cand setarea temperaturii este in-

cheiata, afisajul arata temperatura reala din

cuptor.

SETAREA TEMPERATURII DIN INTERIO-

RUL MANCARII

Intervalul setarilor: 30 0C la 99 0C

Pentru a seta temperatura :

- conectati termo-sonda la priza interioara
a cuptorului (temperatura propusa pentru
mancare va fi afisatd),

- in 4 secunde porniti setarea temperaturii
folosind senzorii + gi =,

- procesul este incheiat prin apasarea sim-
bolului termo-sondei “L sau automat dupa
4 secunde de la terminarea setarii.
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Atunci cand setarea temperaturii este in-
cheiata afisajul arata temperatura reala din
cuptor.

ATENTIE!

Atunci cand este atinsa temperatura setata,
toate functiunile cuptorului sunt incheiate si
va suna o alarma (beep vibrant). Alarma va
suna timp de 10 minute dar aceasta poate fi
intrerupta manual apasand simbolul termo-
sondei 7.

Nota!

- Termo-sonda este mai importanta decat
celelalte functiuni ale cuptorului, ceea
ce inseamna ca atunci cand este atinsa
temperatura setata, toate elementele
cuptorului sunt deconectate, ceea ce
este indicat prin clipirea afisajului aratand
temperatura si alarma sonora (care poate
sa fi anulata cu butonul 4).

- Afisajul termo-sondei temperatura curne-
ta a acesteia.

- Daca termo-sonda nu este folosita,
aceasta trebuie sa fie decuplata si scoasa
din incinta cuptorului.

- Atunci cand este folosita sonda pentru
setarea temperaturii interioare a mancarii,
functiunile automat si semi-automat ale
cuptorului sunt scoase din uz (dar ele sunt
inca active pentru cdmpul de incalzire).

- Termo-sonda este recomandata pentru
prajirea portiunilor mai mari de carne (1
Kg si mai mult).

- Termo-sonda este recomandata pentru
prajirea carnii cu oase sau pasari.



UTILIZARE

5. CONTROL

CONTROLUL MANUAL

Tn cazul controlului manual procesul de Tncal-
zire este pornit si oprit manual atunci cand se
considera ca procesul este terminat.

CONTROLUL SEMIAUTOMAT

in controlul semiautomat, toate functiunile
sunt pornite manual dar ele sunt incheiate
automat dupa setarea timpilor de gatire.
Interval de reglaj: de la 1 minut la 23 ore si
59 minute.

SETAREA TIMPULUI DE INCALZIRE

Pentru a seta timpul ﬂ? incalzire:

- apasati simbolul \_/ (indicatorul se activea-
za)

- 1n 4 secunde porneste setarea timpului
folosind simbolurilor + gi =.

- procesul de: ﬁetare este incheiat prin apasa-
rea simbolului \_ sau automat dupa 4 secunde
de la ultima schimbare.

Dupa ce setarea este terminata, timpul curent
este afigat si indicatorul este activat pentru

simbolul \L) .
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ATENTIE !

Cand procesul de setare a timpului
este incheiat, toate functiunile cupto-
rului sunt oprite si suna alarma (sunet
rasunator). Semnalul sonor va suna
timp de 10 minute dar pola”te fi Intre-
rupt manual cu senzorul \_

Cand timpul de incalzire este reglat,
restul tim}?HIui poate sa fie reglat cu

senzorul \J .



UTILIZARE

Intervalul setarilor: de la timpul curent al cea-
sului plus timpul de preparare pana la timpul
curent al ceasului mlnus un minut.

- apasati simbolul \J (indicatorul este acti-
vat, iar daca timpul prepararii este reglat,
afigajul arata timpul curent plus timpul de
preparare)

- dupa un interval de 4 secunde se poate
timpul folosind indicatorii + Si . Apa-
sarea simultand a simbolurilor + gi ==
inchide instantaneu functiunea (timpul de
preparare setat mai devreme este resetat
de asemenea)

- procesul de setare este finalizat prin

apasarea simbolului J sau automat la
4 secunde de la ultima schimbare.

Cand procesul de setare s-a incheiat, afisajul
arata timpul curent al ceasului si simbo-
lul  ramane activ. De asemenea, dupa ce
acest proces s-a incheiat, toate functiunile
cuptorului sunt oprite si suna alarma (sunet
rasunator). Semnalul sonor va suna timp de
10 minute degopoate sa fie intrerupt manual
cu senzorul \J.

Nota!

Prin schimbarea rapida a iluminarii din inca-
pere sau prin apasarea simultana a catorva
simboluri, care nu sunt Tn mod obisnuit utili-
zate impreuna (de exemplu in timpul curatarii
panoului cu comenzi), se semnalizeaza o
eroare printr-un semnal sonor si indicatia
,F01” poate sa apara pe afisaj. Apoi, cuptorul
poate sa fie lasat pana ce panoul de comanda
se readapteaza automat la noile conditii de
iluminare. Daca survine eroarea ,F01”, toate
reglarile unui programator (functiunile de
lucru, programele, timpii de reglare) trebuie
sa fie anulati. Dupa ce s-au stabilizat noile
conditii de functionare, programatorul trebuie
sa fie reprogramat.
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UTILIZARE

Functiile cuptorului

Cuptorul incorporabil cu control digital este
un produs al noii generatii de cuptoare si
satisface cerintele tuturor clientilor nostri.
Cuptorul poate fi utilizat usor, iar intretinerea
este accesibila. Modelele dispun de o rezis-
tentd superioara, rezistenta inferioara si o
rezistenta grill. Cuptorul este controlat cu un
set de comenzi digitale care sunt activate prin
apasarea simbolurilor respective pe geamul
care acopera panoul de comanda. Fiecare
activare a unui simbol este indicata de un
semnal scurt.

ATENTIE! Suprafata de geam a
panoului de comanda trebuie sa fie
mentinuta curata
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Functiunea selectatd a cuptorului este
activata prin acoperirea senzorului rele-
vant

‘O’
oty

lluminare cuptor

Ventilatorul este folosit pentru deconge-
larea produselor de panificatie si produse
de coacere.

Atunci cand ventilatorul cuptor

cuptorului este pornit, cuptorul este

incalzit, iar circulatia aerului este for-
tata prin ventilatorul amplasat in centrul
panoului posterior al cuptorului.

Functia asigura circulatia aerului cald si in
jurul mancarii Avantajele acesteia sunt:
scurtarea timpului de incalzire si fara o
incalzire preliminara,

utilizarea a doua nivele de lucru in acelasi
timp,

mai putina grasime si suc pierdut in car-
nea gatita, ceea ce-i confera un gust mai
bun,

incinta cuptorului mai curata

M\ Rezistenta superioara de pe cuptor
incalzeste cuptorul folosind numai re-
zistenta superioara

\/ Rezistenta inferioard de pe cuptor
incalzeste cuptorul folosind numai re-
zistenta inferioara



UTILIZARE

~  Rezistenta grill-ului de pe cuptor este
folosita fie la frigere fie la coacere

\J o\ Rezistenta superioara
si inferioara: sunt folosite pentru
incalzirea standard a cuptorului

~~n M\ Rezistentele superioare si grill-

ul de suntfolosite pentru cresterea
temperaturii in partea superioara a incintei
cuptorului pentru a prepara mancaruri crocan-
te sau pentru portii mai mari de mancare

~ Rezistenta superioara si
ventilatorul
U M L Rezistentele superioare si
inferioare si ventilator, reco-

mandabil pentru coacere

\ _L_ Rezistenta inferioara si ventilatorul

@ v Rezistenta inferioara
si ventilatorul cuptorului
sunt folosite pentru cresterea

temperaturii sub méancare.

)\ ~ Bekapcsolt ventilator és felsé
siité

E pozicio esetében a slité a ventilatoros felsé
sUtd funkcidjat tolti be. E funkcid gyakorlatban
torténd kihasznalasa lehet6séget ad a kisuités
folyamat meggyorsitédsara és az ételek izér-
tékeinek a javitdsara. A kisutést zart sutdajtok
mellett kell végezni.

ATENTIE !

e Activarea oricarora din functiile cuptorului
activeaza si iluminatul

e Activarea oricareia din functiile cuptorului
afiseaza timp de circa 4 secunde tempe-
ratura acestuia. In acest caz temperatura
poate fi reglata folosind butoanele + gi =.

e Activarea ventilatorului cuptorului cu bu-
tonul @ activeaza automat ventilatorul
A

Rotisorul € poate fi folosit cu urmatoarele
optiuni:

N\
ra YN

UM



UTILIZARE

Utilizarea gratarului

Procesul de frigere se realizeaza cu ajutorul
razelor infrarosii emise asupra recipientului
de catre elementul de incalzire incandescent
al gratarului.

Pentru a cupla gratarul va trebui sa:

e sdacoperim senzorul ma sau £\ as( gra-
tarul cuplat este semnalizat cu o lampita
de control aflata deasupra senzorului s

e sa incalzim cuptorul aprox. 5 minute ( cu
usa cuptorului Tnchisa ),

e saintroducem in cuptor tava cu mancare
pe nivelul corect de lucru, iar in cazul
prajirii pe rotisor se va pune pe un nivel
imediat inferior o tavita pentru grasimea
care va picura ,

e inchidem usa cuptorului.

Pentru frigerea cu ajutorul functiei m~ si
a gratarului combinat, temperatura tre-
buie sa fie setata pe 250°C, insa functia
gratar cu ventilator trebuie sa fie setata
la o temperatura maxima de 200°C.
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Atentie!

Prajirea se face cu usa cuptorului in-
chisa.

Cand se utilizeaza functia de prajire
elementele cuptorului pot fi fierbinti.
Recomandam sa nu permiteti acce-
sul copiilor in apropierea cuptorului.



UTILIZARE

Utilizarea rotisorului*

Rotisorul este folosit pentru rotirea mancarii
in timpul gatirii. Este indicat pentru pentru pui,
kebab, carnati, etc. La utilizarea rezistentei
superioare impreuna cu rezistenta grill.Roti-
sorul se poate opri intdmplator sau schimba
rotatia. Aceasta nu influenteaza functionarea
cuptorului si calitatea frigerii .

Pentru a prepara méncarea :

e puneti tepusa si asigurati-o cu furca

e inserati cadrul la nivelul , Ill , al cupto-
rului

e amplasati tepusa pe cadrul

e introduceti capatul tepusei in cuplajul de
actionare al rotirii.

*optional
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CURATARE SI INTRETINERE

Prin curatarea si intretinerea corespunza-
toare a cuptoruli veti avea o influenta semni-
ficativa asupra evitarii erorilor de functionare
a acestuia.

Inainte de a curata cuptorul, acesta tre-

buie sa fie oprit (senzorul ) Nu cu-
ratati cuptorul daca acesta nu s-a racit
complet.

e Cuptorul trebuie sa fie curatat dupa
fiecare utilizare. Atunci cand il curatati,
aprindeti lumina din interiorul acestuia
pentru a avea o mai buna vizibilitate
Interiorul cuptorului trebuie sa fie curatat
doar cu apa calda si o cantitate redusa
de detergent lichid.

Curatare cu abur:

- Turnati 250ml de apa (1 pahar) intr-un
recipient si introduceti-l in cuptor pe primul
nivel de jos.

-Inchideti usa cuptorului.

-Setati temperatura pe 50°C iar functii
in pozitia pentru elementul de incalzire
inferior.

-Incalziti interiorul cuptorului timp de 30
de minute.

-Deschideti usa cuptorului, stergeti inte-
riorul cu ajutorul unui prosop sau al unui
burete si spalati cu apa calda si detergent
lichid.

Atentie! Umezeala sau apa reziduala de
sub aragaz pot proveni de la curatarea cu
abur.

Dupa curatarea interiorului cuptorului,
stergeti pentru a se usca.

Atentie!

Nu utilizati produse de curatare ce
contin materiale abrazive pentru
curatarea si intretinerea panoului
frontal din sticla.

Inlocuirea becului cuptorului

Pentru a evita pericolul de electrocutare,
asigurati-va de faptul ca aparatul este
oprit inainte de a inlocui becul.

Setati toate senzorul (D

Desurubati si spalati capacul becului, apoi
stergeti-.

Desurubati becul, introduceti altul nou
— un bec cu temperatura mai ridicata
(300°C) cu urmatorii parametri:

- voltaj 230 V

- Putere 25 W

- Filet E14.

) )

==
—y

Becul pentru cuptor

e Infiletati becul si asigurati-va ca este bine
fixat.

e |Infiletati la loc capacul.
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CURATARE SI INTRETINERE

Scoaterea usii
Pentru a avea un acces mai bun la interi-
orul cuptorului pentru a il curata, puteti sa
scoateti usa acestuia. Pentru acest lucru,
inclinati dispozitivul de prindere al usii, ridi-
cati si trageti spre dumneavoastra. Pentru a
pune usa la loc, faceti acelasi lucru in sens
invers. Asigurati-va de faptul ca balamalele
sunt fixate corespunzator. Dupa ce ati fixat
usa, dispozitivul de siguranta trebuie sa fie
coborat din nou cu atentie. Daca acesta nu
este setat, pot fi avariate balamalele atunci
cand se inchide usa.

L

Inclinarea dispzitivelor de siguranta ale
balamalelor

Scoaterea geamului interior

1. Cu ajutorul surubelnitei cu cap crestat

se vor desuruba suruburile aflate Tn ba-

lamalele laterale (des.A) .

2. Balamalele se scot cu ajutorul unei suru-
belnite drepte si se scoate sipca superi-
oara a usii (des. A, B).

3. Geamul interior se scoate din suporti
(Tn partea inferioara a usii ). (des.C).

3a. Se scoate geamul din mijloc.

4. Se spala geamul cu apa calduta si cu o
mica cantitate de detergent.
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Pentru a monta geamul din nou trebu-
ie sa actionam invers. Partea neteda a
geamului trebuie sa se afle in partea su-
perioara.

Scoaterea geamului interior



CURATARE SI INTRETINERE

Verificari periodice

In afara de curatarea cuptoruli, trebuie sa:

e Realizati verificari periodice ale elemente-
lor de control si a unitatilor de preparare.
Dupa expirarea garantiei, apelati la un
tehnician autorizat pentru ca verificarea
cuptoruli sa fie realizata la un centru de
service autorizat, cel putin o data la 2
ani.

e Reparati orice erori,

e Realizati intretinerea periodica a unitatii
de preparare a cuptoruli.
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Atentie!

Toate reparatiile si activitatile norma-
le trebuie sa fie realizate de catre un
centru de service autorizat sau de
catre o persoana autorizata.



CUM SE PROCEDEAZA IN CAZ DE URGENTA

In caz de urgenta, trebuie sa:
Opriti toate unitatile de functionare ale cuptoruli
Scoateti stecherul cablului de alimentare din priza
Apelati la un centru de service autorizat

Unele erori minore pot fi rezolvate prin verificarea instructiunilor oferite in tabelul de mai
jos. Inainte de a apela la un centru de service autorizat, verificati urmatoarele puncte din

tabel

PROBLEMA

CAUZA

ACTIUNE

1. Aparatul nu functioneaza

Nu este alimentat.

Verificati panoul cu siguran-
te, daca exista o siguranta
arsa, inlocuiti-o.

2. Afisajul programatorului
clipeste “0:00”.

Aparatul a fost deconectat de
la sursa de alimentare sau a
fost o intrerupere temporara
de alimentare.

Vezi timpul curent (vezi
Utilizarea programatorului)

3.Lumina cuptorului nu func-
tioneaza.

Becul este slabit sau ars.

Infiletati becul sau inlocuiti-I
(vezi “Curatare si intreti-
nere”)
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PREPARAREA IN CUPTOR — SFATURI PRACTICE

Coacere

e Varecomandam sa utilizati tavile furnizate impreuna cu cuptor.

e Puteti utiliza si alte recipiente ce trebuie sa fie asezate pe raftul de uscare;
este recomandabil sa utilizati tavi de culoare neagra, deoarece sunt mai bune
conductoare de caldura si scurteaza timpul de preparare.

e Tavile cu suprafete lucioase nu sunt recomandate atunci cand utilizati metoda
conventionala de incalzire (arzator superior si inferior). Partea inferioara a
prajiturii va fi arsa.

e Atuncicand utilizati functia ventilator ultra, nu este nevoie sa incalziti in prealabil
cuptorul, pentru alte tipuri de incalzire trebuie sa incalziti cuptorul inainte de a
introduce prajitura.

e |nainte de a scoate prajitura din cuptor, verificati daca este coapta, cu ajutorul
unui betisor din lemn (daca prajitura este gata, batul trebuie sa fie uscat si curat
dupa ce a fost scos din prajitura).

e Dupa ce ati oprit cuptorul este recomandabil sa lasati prajitura in interior timp
de 5 min.

e Temperatura utilizata in modul ventilator ultra este cu aproximativ 20 — 30 grade
mai mica decat in cazul prepararii normale (atunci cand utilizati elementul de
incalzire superior si cel inferior).

e Parametri de coacere oferiti in Tabelul 1 si 1A sunt aproximativi si pot fi corectati
bazandu-va pe propriile experiente si preferinte.

e Daca informatiile oferite in retete difera considerabil de valorile incluse in acest
manual de utilizare, respectati instructiunile din manual.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 1: Prajituri

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior \JJ /\

Ventilator ultra @

TIPUL DE PRAJITURA N U N\ | preoarane
NIVEL [TEMPERATU{ NIVEL [TEMPERATU- Lt
RA[°C] RA[°C]
Coacere in tavi
Negresa 2 170-180 2 150-170 60-80
Pandispan 2 160-180 2 150-170 65-80
Blat pentru prajitura 2-3 170-180 2-3 160-170 20-30
Blat pentru tort 2 170-180 30-40
Prajitura cu fructe (baza crocanta) 2-3 | 160-180 60-70
Prajitura cu branza 2 140-150 60-90
(baza subtire crocanta)
Fursecuri 2 160-180 2 150-170 40-60
Paine 2 210-220 2 180-200 50-60
Coacere in tavile furnizate impreuna cu aragazul
Prajitura cu fructe (baza crocanlzl) 3 170-180 2 160-170 35-60
Prajitura cu fructe (cu drojdie) 2 160-170 30-50
Blat crocant 3 160-170 2 150-170 30-40
Rulada 2 180-200 10-15
Pizza (baza subtire) 3 220-240 10-15
Pizza (baza groasa) 2 190-210 30-50
Coacerea unor cantitati mici
Paine 3 160-170 2 150-160 10-30
Produse de patiserie 3 180-190 2 170-190 18-25
Bezele 3 90-110 80-90
Chifle 2 170-190 35-45
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

Rumenirea carnii

e Puteti prepara bucati de carne mai mari de 1 kg in cuptor, insa cele mici pot fi
preparate pe arzatorul cu gaz.

e Utilizati recipiente termorezistente atunci cand preparati carne in cuptor, cu
manere ce sunt de asemenea rezistente la temperaturi ridicate.

e  Atunci cand preparati carne pe raftul de uscare sau pe gratar, va recomandam
sa asezati pe cel mai coborat nivel o tava cu apa.

e Este recomandabil sa intoarceti carnea cel putin o data in timpul prepararii si

sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa fierbinte cu sare — nu turnati apa rece
pe carne.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 2: Prepararea carnii in cuptor

Functiile cuptorului: Element de incalzire superior si inferior \.J 7\
Ventilator ultra @
DNE'YJ%'% TEMPERATURA [°C] TIMP
TIPUL DE CARNE IN MINUTE*
min
DAl @® |vA | M
CARNE DE VITA Ha 1cm
Friptura de vita
In sange 3 250 12-15
Cuptor incalzit
suculenta (mediu) 3 250 15-25
Cuptor incalzit
bine preparata 3 210-230 25-30
Cuptor incalzit
Friptura 2 2 160-180 200-220 120-140

CARNE DE PORC

Friptura 2 2 160-180 200-210 90-140
Sunca 2 2 160-180 200-210 60-90
File 3 210-230 25-30
CARNE DE VITEL 2 2 160-170 200-210 90-120
CARNE DE MIEL 2 2 160-180 200-220 100-120
CARNE DE CAPRIOARA 2 2 175-180 200-220 100-120
CARNE DE PASARE

Pui 2 2 170-180 220-250 50-80
Gasca (aproximativ 2 kg) 2 2 160-180 190-200 150-180
PESTE 2 2 175-180 210-220 40-55

* cantitatile prezentate in tabel se refera la o portie de 1 kg, daca portia este mai mare,
se adauga cate 30 — 40 minute pentru fiecare kilogram suplimentar.

Atentie!
La jumatatea timpului de preparare, carnea trebuie sa fie intoarsa.
Este recomandabil sa preparati carnea in recipiente termorezistente.
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 3: Temperaturi pentru sonda termica

TIP DE CARNE TEMPERATURA
PORC
Friptura 85-90
Carne tocata 75-80
VITA
Friptura de vita 80-85
Stek:
n sange 50-55
Semiprajit 65-70
Prajit 75-80
VITEL 75-80
MIEL 80-85
VANAT 80-85
Atentie!

Daca prajim carne folosind sonda termi-
ca, va rugam sa studiati valorile date in
tabelul 2: Prajirea carnii.

Nu recomandam sa folositi sonda termi-
ca cand prajiti carne cu os sau de pui.
Recomandam folosirea sondei termice
atunci cand prajiti portii de carne mai
mari si mai groase ( peste 1 kg ).

in cazul nefolosirii sondei termice, tre-
buie scoasa din locas si pusa undeva
in afara cuptorului.

Se va folosi numai sonda termica care face parte din dotarea aragazului.

TABELUL 4: Gratar + rotisor
Functiile cuptorului:

Gratar + element de incalzire superior A~ 77\

(gratar combinat)

TIPUL DE CARNE TEMPERATURA| TIMP DE PREPARARE|
[°C] PE GRATAR
Pui (aproximativ 1,5 kg) 250 90-100
Pui (aproximativ 2,0 kg) 250 110-130
Shish kebab (aproxima- 250 60-70
tiv 1,0 kg)
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 5: Gratar

Functiile cuptorului: Gratar A~
TIP ALIMENT NIVES DE TEMPERATURA T'MPE DE PREPARARE
r°cl PRIMA PARTE | ADOUA PARTE
Cotlete de porc 4 250 8-10 6-8
Snitel de porc 3 250 10-12 6-8
Shish kebab 4 250 7-8 6-7
Carnati 4 250 8-10 8-10
Friptura (aprox. 1kg) 3 250 12-15 10-12
Cotlet de vitel 4 250 8-10 6-8
Friptura de vitel 4 250 6-8 5-6
Cotlete de oaie 4 250 8-10 6-8
Cotlete de miel 4 250 10-12 8-10
Bucati de pui (5009) 3 250 25-30 20-25
File de peste 4 250 6-7 5-6
Crap (aprox. 200 — 250 g) 3 250 5-8 5-7
Paine (prajita) 4 250 2-3 2-3
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PREPARAREA IN CUPTOR - SFATURI PRACTICE

TABELUL 6: Gratar cu ventilator

Functiile cuptorului: Gratar + ventilator _L_ ~~
GREUTATE NIVEL TEMPERATURA TIMP PRE-
TIP DE CARNE DE JOS [°c] PARARE
[MINUTE]
Friptura de porc 1,0 2 170-190 80-100
1,5 2 170-190 100-120
2,0 2 170-190 120-140
Pulpa de miel 2,0 2 170-190 90-110
Friptura de miel 1,0 2 180-200 30-40
Pui 1,0 2 180-200 50-60
Rata 2,0 1-2 170-190 85-90
Gasca 3,0 2 140-160 110-130
Curcan 2,0 2 180-200 110-130
3,0 1-2 160-180 150-180

In timpul prepararii trebuie sa intoarceti carnea si sa o ungeti cu sucul acesteia sau cu apa
fierbinte cu sare.

Atentie!
Valorile oferite in Tabelele 2 — 5 sunt aproximative si pot fi modificate in functie de
experienta si de preferintele dumneavoastra
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DATE TEHNICE

Voltaj
Putere
Dimensiuni (IXLxA)

*

Capacitate utila cuptor
Energie
Greutate

Respecta regulile UE

* Conform EN 50304

Capacitatea depinde de reglajele cuptorului
— indicate in specificatiile tehnice si pe eticheta

energetica.

230V ~ 50Hz
Maxim 3,3 kW
59,5/57,5/59,5cm

53 -58 litri
Vezi eticheta energetica
Aproximativ 35 kg

Standarde EN 60335-1, EN 60335-2-6
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FISE TEHNICE

Marca: Hansa

Model Clasa ener- Consum Capacitate Marime Timp Zgomot Grill
getica energetic utila preparare
cuptor .(bazat pe
incarcare
standard) [dB(A) re
[kWh] [ litri ] [min] 1pW] [em?]
BOE* A 0,79 53-58 medium 45 51 1330

Clasa energetica: A....G (A=economic...G=putin economic)
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